Herzlich Willkommen

Wir begriiRen Euch recht herzlich in unserem Hotel « Haus zur Wasserkuppe »
und freuen uns, Euch mit leckeren Gerichten und Getranken verwgdhnen zu
kdnnen.

Als Rhoner Charme Betrieb verwenden wir (iberwiegend regionale Produkte, die
wir mit groter Sorgfalt aussuchen, dabei besonders auf Frische und Qualitat
achten und anschlieRend frisch fiir Euch zubereiten.

Auch bei den Getranken legen wir Wert auf regionale Spezialitaten. Neben
selbst gemachten Likdren und hausgemachtem Apfelwein gibt es Biere aus
Rhoner Brauereien und Weine aus dem benachbarten Franken.
Fruchtsaftschorlen und Mineralwasser sind natdrlich auch aus der Rhon.
Besonders beliebt sind auch die Rhoner Fruchtweine.

Eine Ubersicht unserer Lieferanten und Partner findet Ihr auch im Anschluss
unserer Speisenkarte.

Wir beliefern Euch auch gerne nach Hause. Sprecht einfach mit uns Uber die
Wiinsche oder nehmt Euch unsere Partyservice Broschiire mit.
Wir machen Euch gerne ein unverbindliches Angebot.

Da wir all unsere Gerichte und Salate flr Euch frisch zubereiten kann es
manchmal etwas langer dauern, denn gutes Essen braucht etwas Zeit. Wir
nehmen uns Zeit fur die frische und sorgfaltige Zubereitung aller Gerichte.

Von fast allen Brotzeiten, Tagesgerichten und Hauptgerichten sind auch
Seniorenportionen erhaltlich, diese sind mit einem * vor dem Preis
gekennzeichnet.

Ausgerlstet mit den besten Absichten kénnen auch uns einmal Fehler
unterlaufen. Daher méchten wir Euch bitten an der Optimierung unseres Hauses
und Angebotes aktiv teilzunehmen. Wir sind dankbar fiir jedes ehrliche Wort,
sei es in Form von Kritik, Anregung oder Lob.

Emen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit wiinscht Euch Kerstin
& Thomas und das Team vom Rhoner Landhotel ,Haus zur Wasserkuppe*




Kinderkarte

Biene Maja 3,00€
Pommes Frites mit Ketchup

Pumuckel 3,20€
KloR mit SoR

Schneewittchen 3,70€
3 Kartoffelreibekuchen mit Apfelmus

Heidi 450€
Hausgemachte Spétzle mit Champignonrahmsoliie

Winnetou ®® 520€
Wiener Wiirstel (Brat- od. Currywurst) mit Pommes Frites

Alf Spezial 6,00 €
Kleines Schnitzel ,Wiener Art* mit Pommes Frites u. Ketchup

Donald Duck 580€

Hé&hnchennuggets mit Pommes Frites und Gurkenscheiben

Zusatzstoffe:

(D mit Konservierungsstoffen (2) geschwefelt 3 geschwarzt@ gewachst

(© mit-Farbstoff ® mit Phosphat (7 mit Siifungsmittel & enth. eine Phenylalaninquelle
@ chmmhaltlg 10 koffelnhaltlg @D mit Antioxidationsmittel @2 mit Geschmacksverstérker
d @ mit Milcheiweil @9 mit Taurin




Suppen

Tagessuppe @ 3,80€

Rindfleischsuppe mit Backerbsen- oder Fladle @ 3,80€

Leberknddelsuppe @ 4,00 €

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot/Brotchen 4,80 €
Salate

Kleiner gemischter Salat 3,80 €

Gemischte Salatplatte mit Schinken und Kase, Ei 6,80 €

Hauptgerichte vom Schwein

Schweineschnitzel ,Wiener Art" * 13,00 €
dazu Pommes Frites und Salat

Jager- Zigeuner oder Zwiebelschnitzel *13,50 €
dazu Pommes Frites und Salat

Schweizer Schnitzel * 13,50 €
Schweineschnitzel mit Schinken und Bergkése tiberbacken dazu Pommes Frites und Salat
Cordonbleu vom Schwein 14,50 €
mit Pommes Frites und Salat

Schweinertickensteak ,Krauterbutter* * 14,50 €
dazu Pommes Frites und Salat

Schweinertickensteak ,Zwiebel” * 14,50 €

dazu Pommes Frites und Salat




ﬁs Spezialitaten & Hausspezialitéaten

__Rhoner
Charme

Schweinelende ,Hubertus*

mit frischen Champignons, Spéatzle @2 und Salat

Schweinelende in Pfefferrahmsof3e

mit Rosti und Salat

Wandererschnitzel

(mit rohem Schinken und Bergkése geftillt) mit Pommes Frites und Salat
Grillteller ,Art des Hauses"

mit Pommes und Salat

Rhoner Charme Schnitzel (mit zwiebel, Dérrfleisch und Lauch)

mit gebackenen Pellkartoffelspalten und Salat

Spezialitaten vom Rhoner Rind

Rumpsteak Krauterbutter (ca. 220 g)
mit Krauterbutter, Kartoffeltaschen und Salat
Rumpsteak Pfefferranm(ca. 220 g)
mit PfefferrahmsoRe , Kroketten und Salat
Rumpsteak Zwiebel (ca. 220 g)

mit gedlinsteten Zwiebeln, Pommes Frites und Salat

Wild aus Rhoner Waldern

Wildgulasch (Reh & Wildschwein)

mit Apfelrotkohl und KartoffelkltRen

Selbstgemachter Rhoner Wildschweinschinken
mit Rhoner Bauernbrot

*15,80 €

*15,80€
15,00 €
16,50 €

*15,00€

18,50 €
18,50 €

18,50 €

*13,00€

*1150€



Vom Gefliigel

Hahnchenfilet im Knuspermantel
mit Pommes Frites und Salat

Vegetarisches

Gebackener Camembert

mit Preiselbeeren, Toast und Butter
Kasespatzle @

mit Rostzwiebel und Salat
Gemdiisespatzle mit Salat @

Fischspezialitaten

Zwei Gerducherte Rhonforellenfilets

mit Sahnemeerrettich, Butter, Brot od. Toast

Gebackene Bachforellenfilets

mit Salzkartoffel, Sahnemeerrettich und Salat

Rhoner Bachforellenfilets ,Mandel*

Bachforellenfilets in Mandelblattchen gebacken dazu Salzkartoffel und Salat

12,50 €

6,50 €
*8,00€

*8,00€

11,50 €
16,50 €

16,50 €



Kleine Gerichte & Brotzeit

Schinkenplatte *8,80€
Hausgemachter Rhoner Bauernschinkenplatte mit Rhéner Bauernbrot
Kaseplatte mit Rhoner Bauernbrot *8,50 €
Rhoner Brotzeit @@ *8,50 €
mit Wurst u. Késespezialitdten und Bauernbrot
Strammer Max mit 2 Eiern *9,20€
Toast ,Hawaii* *6,00 €
mit Kochschinken, Ananas und Kdse tiberbacken
,Tiroler Toast *6,00 €
mit Salami, Tomaten und Kase tiberbacken
Toast "Melba" *6,00 €
mit Kochschinken, Pfirsichen, Preiselbeeren u. Kése (iberbacken
Wiener Wrstel oder Bauernwurst oder Bratwurst ®@ 2,90 €
mit Brot/Brdtchen und Senf

Auf Vorbestellung
Halbes Grillh&dhnchen 1,20 €
mit Pommes Frites (ca. 1,5 Std. Vorbestellung)
Halbes Grillh&dhnchen 11,00 €
mit Pommes Frites u. Salat (ca. 1,5 Std. Vorbestellung)
Ofenfrische Grillhaxe 11,00 €

gepokelt Grillhaxe mit Sauerkraut, Sahnemeerrettich und Bauernbrot
Grillhaxen bitte mindestens zwei Tage vorher bestellen!

Auf Wunsch grillen wir fiir Gruppen auch ein ganzes Spanferkel oder einen kompletten
Schweine-Hinterschinken. Damit das Fleisch richtig vorbereitet, gew(irzt oder mariniert
werden kann ist eine rechtzeitige Vorbestellung erforderlich!

‘m‘”;;Bei__LqubesteIIuh'g‘éh‘oder_ Beilagen Anderungen wird ein Umbestellungs-Aufschlag von 1,00 € berechnet.




Haxenhit flr 4 Personen 72,00 €

4 Knusprig gegrillte Schweinehaxen (gepokelt) mit Sauerkraut und Bauernbrot dazu
vier Mal Rother Pils und vier Hausschnépse

Spanferkelessen ab 20 Personen (Vorbestellung ca. 2 Wochen) 12,50 €/Pers.
Spanferkelessen (gepokelt) mit Salaten und frischem Bauernbrot

Rhoner Krustenbraten ab 10 Personen (Vorbestellung ca. 1 Woche) 12,00 /Pers.
Rhoner Krustenbraten (gepokelt) mit Salaten und frischem Bauernbrot

Bitte beachtet auch unsere monatlichen Spezialitatenkarten. Einen Uberblick findet ihr in
unserem Schlemmerkalender und auf den monatlichen Spezialitatenkarten.

Eiskarte & Stfspeisen

Heiler Apfelstrudel (Backzeit ca. 15 min.) 2,60 €
HeilRer Apfelstrudel mit Sahne (Backzeit ca. 15 min.) 2,80 €
Heiler Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne (Backzeit ca. 15 min.) 4,50 €
Gebackene Apfelringe im Teigmantel auf VanillesoRe 3,80 €
Kaiserschmarn 5,00 €

mit Rumrosinen und Apfel- oder Preiselbeerkompott

Bitte beachtet auch unsere Eiskarte sowie unser monatliches Kuchenangebot!
Bei uns konnt ihr auch lecker Friihstlicken!

Starkt Euch fiir den Tag. Wir bieten Euch ein reichhaltiges Friihstiicksbiffet mit selbst

gemachten Marmeladen, hausmacher Wurst, Rhéner Bienenhonig direkt vom Imker,
Kasespezialitaten, selbst gemachtem Kochkase und Brotaufstriche, Joghurt, Mdisli, Obst,
Kaffee, Tee und S&ften zum Preis von 11,00 €.
Bitte vorher reservieren!




Getrankekarte

Biere
Rother Pils vom Fass 0,3 2,20€ 05 320€
Rother Pils vom Fass 10 6,00€
Rother Radler vom Fass 0,3 2,20€ 05 320€
Rother Radler vom Fass 1,0 6,00€
Muinnerstadter Klosterbier vom Fass 0,3 2,20€ 05 320€
Muinnerstadter Klosterbier vom Fass 1,0 6,00€
Monchshof Doppelbock (nur in der Bockbierzeit) 05 320€
Monchshof Naturtriib alkoholfrei 05 320€
Monchshof Radler alkoholfrei 05 320€
Rother Apfelbier oder Rother Oko-Urtrunk 05 3,20¢€
Rother Oko-Weizen oder Oko-Weizen alkoholfrei 05 320€
Julius Echter Hefeweizen vom Fass 0,3 2,20€ 05 320€
Keiler Weizen dunkel 05 3,20€
Keiler Kellerbier 05 3,20€

alkoholfreie Getranke

Coca Cola/Fanta/Sprite/Spezi (501D 02 210€ 04 320€
Rhénsprudel 025 210€ 04 320€
Rhonsprudel Classic 0,7 390€
Rhonsprudel medium 0,2 2,10€ 04 320¢€
Rhonsprudel Apfelschorle 0,2 2,10€ 04 320€
Rhonsprudel Holunderbliitenlimo 0,2 2,10€ 04 320€
Rhonsprudel Cassis Plus 0,2 2,10€ 04 320€
Bitter Lemon @@ 02 210€ 04 320¢€
Bionade (Holunder) 0,33 2,80€
Malzbier 0,33 2,20€
Hausgemachter Hollerblitensaft nur in der Saison 0,2 2,20 € 04 330€
Orangensaft 0,2 2,10€ 04 320¢€
Ha:usgemachter Apfelsaft naturtrib 0,2 2,20 € 04 330€
«““Traubensaft ) S 0,2 2,20€ 04 330€

4 Schwarze i]ohanmsbeere 02 220¢€ 04 330¢




Weine aus Franken und der Pfalz

Frankenwein Mangolds Hofschoppen - halbtrocken 0,2 3,50 €
Frankenwein Neuseser Glatzen, Muller-Thurgau - trocken 0,2 3,70€
Frankenwein Neuseser Glatzen Silvaner - trocken 0,2 3,70€
Frankenwein Neuseser Glatzen Baccus - halbtrocken 0,2 3,70€
Frankenwein Neuseser Glatzen, Kerner — halbtrocken 0,2 390 €
Frankenwein Neuseser Glatzen Riesling - halbtrocken 0,2 390€
Frankenwein Mangolds Rotling, frischer Sommerwein - halbtrocken 0,2 3,60 €
Frankenwein Mangolds Rotwein, Domina — edel, fruchtig 0,2 3,80€
Frankenwein Mangolds Roter Hofschoppen - trocken 0,2 3,80€
Frankenwein Mangolds Rotwein Dornfelder — trocken 0,2 3,80€
Frankenwein-Schorle 0,2 350€
Pfalz — Diedesfelder Paradies Kabinett Riesling - halbtrocken 0,2 3,80€
Pfalz — Diedesfelder Johanniskirchel Morio-Muskat — lieblich, kraftig 0,2 3,80€
Pfalz — Diedesfelder Rebsttckel Portugieser — milder, samtiger Rotw. 0,2 3,80€

Pfalz — Diedesfelder Paradies Portugieser WeiRherbst — vollmundig, suffig 0,2 3,50 €

Rhoner Fruchtweine - Holunder-, Schlehen-, Kirsch-, 0,2 280€
Johannisbeere-, Pflaumen- oder Heidelbeerwein

Unsere hausgemachten Apfelweinspezialitaten

(aus Rhoner Streuobst selbst hergestellt — herb, kraftig)

Apfelwein pur 025  210€ 05 320€
Apfelwein gespritzt st oder sauer 0,25 2,10€ 05 320€
Appler Apfelwein-Cola 025 210€ 05 3,20€
Apfel-Johann Apfelwein mit Johannisbeere 0,25  2,10€ 05 320€

Apfel-Holunder Apfelwein mit Holunderbliite 025 210€ 05 3,20€




Spirituosen - Schnapse

Wenn ich einen Schnaps getrunken habe, bin ich ein anderer Mensch —
und der andere Mensch mdchte auch gerne einen Schnaps!
Trinkt euch durch unser reichhaltiges Schnapsangebot

Unsere Rhoner und Frankische Schnapsspezialitaten

Schlitzer Kornbrand aus Weizen 38% od. Schlitzer Burgenkiimmel 35% 2 cl 2,00€
Frénkische Williams Birne 40 % 2 ¢l 2,00€
Rhoner Zwetschgen 42 % 2¢l 2,00 €
Rhoner Mirabellen 40% oder Rhéner Quittenbrand 40 % 2 ¢l 2,00€
Rhoner Renglo 40% oder Rhoner Apfelbrand 38% 2¢l 2,00 €
Rhonrduber (Kuimmeldestillat) 38% (Das Original) *v% 0 2¢l 2,00 €
Rhénjagdtropfen (Krauterlikor) 30% e 2 ¢l 2,00€
Rhonfeuer (Wildfruchtlikor) 30% oder Rhontropfchen 35% 2¢l 2,00 €
Rhonwurz 32 % od. Rhoner Krauter-Kimmel 30% 2 ¢l 2,00€
Schlitzer Haselnuss-/WalnuBlikor 28 % od. Rhoner Pflaumenlikor 18% 2 cl 2,00€
Fréankischer Walnusslikor 20% od. Fréankischer Zwetschgenlikor 20% 2 cl 2,00€
Unsere hauseigenen Schnapsspezialitéten
Roders Holunderblitenlikér 15% od. Rdders Johannisbeerlikér 18% 2 cl 190€
Roders Holunderlikor 18% od. Réders Kirschlikor 25% 2 ¢l 190€
Rdders Barlauchschnaps 25% od. Roders Tannenspitzenschnaps 20% 2 cl 190€
Rdders Vogelbeerlikor 20% od. Roders Brombeerlikor 18% 2¢l 190€
Rhoner & Frankische Edelbrande
Rhoner Charmeur aus Birnen und 8 Rhoner Kréutern 2 ¢l 2,20€
Frénkischer Schlehenbrand 40 % 2 ¢l 2,20€
Schlitzer Haselnusshrand 35% od. Schlitzer Milde Himbeere 35% 2 ¢l 2,20€
Lava-Glut (Das feurige Erlebnis - brennend serviert) 56% 2 ¢l 2,20€
Prinz Schnapsspezialitaten aus dem Vorarlberg
Prinz Alte Marille 41% od. Alte Williamsbirne 41% 2 ¢l 2,30€
Prinz Saubirne 40 % od. Prinz Wacholder 40 % 2 ¢l 2,00€
Prinz Hausmarke Marillenbrand 37% 2 ¢l 2,00€
Prinz Vogelbeerlikdr 25% od. Prinz Erdbeer-Rhabarberlikor 20% 2¢l 2,00 €

Prinz Marillenlikor 20 %, Prinz Bergzirben 20 %, Prinz Himbeerlikor 16% 2 cl 2,00€
Schnapsspezialitaten mit Frucht

Frankische Williams Birne 40 % mit Frucht 2cl 2,40 €

Prinz Hausmarke Marille 37 % mit Frucht 2cl 2,40€
sonstige Schnapsspezialitaten

}Antons Bergkrauter — alkoholfrei - 2cl 2,00€

Jagermelster 35% oder Kimmerling 35 % 2¢l 2,00€

" Enzian-38 % oder Asbach Uralt 38 % 2cl 2,00€

Ramazottl 30 % od"‘Fernet Branca 42% 2 cl 200€




Flaschenweine

Frankenwein Neuseser Glatzen Kerner 0,75 12,00 €
Frankenwein Neuseser Glatzen, Muller-Thurgau - trocken 1,0 14,00 €
Frankenwein Neuseser Glatzen, Silvaner - trocken 1,0 14,00 €
Frankenwein Neuseser Glatzen Riesling 0,75 12,00 €
Rhoner Charme Wein Franken Thiing. Ravensb. (Bocksbeutel) 0,75 12,00 €
Sekt & Secco
Sekt Probstei Johannesberg - trocken 0,1 2,00€
Sekt Probstei Johannesberg - trocken (Piccolo) 0,2 390€
Sekt Probstei Johannesberg - trocken 0,75 12,50 €
Sekt Rotkappchen — trocken (Piccolo) 0,2 2,80€
Sekt Rotkappchen — trocken — alkoholfrei 0,75 11,00 €
Mangolds Bergsecco ,ein fruchtiges, spritziges Vergniigen® 0,1 2,00€
Mangolds Bergsecco ,ein fruchtiges, spritziges Vergniigen® 0,75 10,00 €
Mangolds M Secco ,ein fruchtiges, spritziges Vergniigen* 0,1 2,00€
Mangolds M Secco ,ein fruchtiges, spritziges Vergniigen* 0,75 10,00 €
“Jive* (Holunderbliitensekt) od. Cassico (Sekt-Johannisheere) 0,75 9,00 €
“Jive* (Holunderbliitensekt) od. Cassico (Sekt-Johannisbeere) (Piccolo) 0,2 2,80€

Aperitiv - Cocktails — Longdrinks - Bowle

Kir Royal mit selbst gemachtem Johannisbeerlikor 0,1 3,20 €
Sekt trocken mit selbst gemachtem Holunderbeerenlikor 0,1 3,20€
Sekt trocken mit selbst gemachtem Holunderblitenlikor 0,1 3,20€
Sekt trocken mit Aperol 0,1 3,20€
Wodka Lemon &)@ 0,1 2,20 €
Baccardi Cola/Orange oder Asbach Cola (510 0,1 2,20€
Jack Daniels/Cola (5)@0 0,1 2,30 €
Selbst gemachte Waldmeister- od. Erdbeerbowle (nur in der Saison) 0,2 3,20€
Prinz-Wilde Rubi (Prinz Wacholderschnaps, Prinz Himbeerlikér, Zitronensaft) 0,2 450 €
,.»Héus-Coc_kta‘i_l;‘-'Sfar.big () (Grenadine, Orangensaft, Orangenlikor, Blue Curacao, Sekt) 0,2 450€

fe. 7~ Jive(Holunderbliitensekt) 01 1,80€

“__eassica” (Sekt:Johannisbeere) 01 180€




Heille Getranke

Kénnchen Kaffee/Pott Kaffee

Tasse Kaffee

Milchkaffee

Cappuccino

Amaretto-Cappuccino

Espresso

Doppelter Espresso

Amarette-Espresso

Latte Macchiato

HeilRe Schokolade

HeilRe Schokolade mit Sahnehaube

Lumumba (HeiRRe Schokolade mit Rum und Sahnehaube)
HeilRe Schokolade mit Amaretto und Sahnehaube

HeilRe Schokolade mit Eierlikér und Sahne

HeilRe Witwe (HeiRer Pflaumenlikdr mit Sahnehaube)
HeilRer Engel (HeiRer Amaretto mit Sahnehaube)

HeiRes Bergflittchen (HeiRer Marillenlikér mit Sahnehaube)
Heiler Apfelwein

HeiRer Hugo (Holunderpunsch) oder Heile Marille
Zwetschge Zimt Punsch oder Hiittenpunsch

Glihwein weil} oder rot

Glihei - Glihwein weil mit Eierlikor

Glihwein ,Spritz* — Weiler Glihwein mit Aperol
Glihkirsche, Fruchtgliihwein oder Rhoner Bratapfelglihwein
Jagertee oder Glas Grog

HeilRer Orangensaft - alkoholfrei

Glas HeiRe Zitrone — alkoholfrei

Schneemé&nnchen Kinderpunsch - alkoholfrei

Glas Schwarzer Tee

Ké&nnchen Tee

Glas Friichte-, Hagebutte-, Pfefferminz- oder Kréutertee
Glas Griiner Tee, Fenchel- oder Kamilletee

3¢l
3¢l
3¢l
0,25
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,2

0,2
0,2

350¢€
1,80€
190€
2,20€
3,60 €
190€
3,60 €
3,60 €
2,30€
1,80€
190€
340¢€
340¢€
340¢€
240¢€
240¢€
240¢€
2,20€
2,20€
2,20€
2,20€
340¢€
340¢€
2,20€
2,30€
1,80€
160€
1,80€
160€
2,80€
160€
1,60€



Unsere Direktvermarkter und Lieferanten stellen sich vor:

selbst gemachte Likore und ...aus eigener Herstellung
Marmeladen, Bérlauchschnaps,

Tannenspitzenschnaps, Rhoner Bauernschinken,

Wildschweinschinken, Kochkése, Holunder-

blitensaft, Rhoner Blechkuchen und Torten,

Apfelwein, & Apfelsaft, Wachteleier & Huhnereier

Rhoner Fleisch und Wurstwaren ...von Kirchners Bauernladen

Rhoner Krustenbraten, Spanferkel, 36142 Tann-Unterriickershach
Grillhaxen, Grillspezialitéten Tel. 06682-8629

Frische Rhéner Bachforellen, ... von Forellenzucht Keidel - Forellenhof
Lachsforellen 36115 Ehrenberg-Wiistensachsen

Tel. 06683-919090

Raucherforellen ... von Forellenzucht Wahl Fam. Foéller
36129 Gersfeld-Hettenhausen
Tel. 06656-919011

Rhoner Rindfleisch ... von Erzeugergemeinschaft Rhoner
Biosphérenrind, Rhoner Schlachthofe

Rhoner Fleisch- und Wurstwaren ... von Hofmetzgerei Kiimpel

Lammbratwiirstchen An der Brand 7, 36115 Hilders-Wickers
Tel. 06681-8639

Brot & Brotchen ... von Béckerei Happ (REWE-Markt)
36115 Hilders

Rhoner Holzofenbrot und ... von Gaststéatte Herr, Rudi Herr

Zwiebbelsploatz 36145 Hofbieber-Wittges
Tel. 06657-1258

Rhoner Kartoffel und Obst ... von Apfelhof Riedel, Familie Riedel

Rhoner Obstbrande Bahraweg 3, 97647 Nordheim
Tel. 09779-6102

Fréankische Kartoffel ... von Kartoffel-Otto, Hollstadt

Tel. 09773-6028

Rhoner Bienenhonig ... von Imker Peter Trapp, Heidelsteinstr. 5
36115 Ehrenberg-Wiistensachsen
Tel. 06683-310




Rhéner Wild

Rhoner Obstbrande

Rhoner Obstbrande

Bionade

Rhoner Fruchtsaftschorlen,
Rhonsprudel

Rhoner Eier aus Bodenhaltung
Rhoner Nudeln

Rhoner Fruchtweine
Rhéner Fruchtsafte
Rhoner Fruchtglihweine

Rhoner Bier, Apfelbier und
Okobier-Spezialitaten

Frankenweine
Frankische Obstbrande

Rhoner Eier aus Bodenhaltung
Rhoner Nudeln

Rhonrauber
(Das Original)

Frankischer Spargel

Pfalzer Weine
Aus kontrolliert umweltschonendem Weinbau

...von

...von

...von

...von

...von

...von

...von

...von

...von

...von

...von

...von

Jéagern aus der Region

Obstbrennerei Fleckenstein,
97659 Schonau-Burgwallbach
Tel. 09775-658

Obstbrennerei Alfred Kessler
97797 Dittlofsroda
Tel. 09357-99959

BIONADE GmbH
Nordheimerstr. 14, 97645 Ostheim
Tel. 09777-910122

Mineralbrunnen Rhonsprudel
E. Schindel GmbH, 36157 Weyhers
Tel. 06656-58-0

Geflugelhof Bleuel
Fuldaer Stralte 40, 36145 Hofbieber
Tel. 06657-449

Fruchtweinkelterei Hartmann
97647 Sondheim
Tel. 09779-1531

Rother Brau, 97647 Roth/Rhén
Tel. 09779-81010

Weingut Mangold,
97337 Neuses am Berg
Tel. 09324-980981

Geflugelhof Then, Braidbacher Str. 1
97654 Reyershach, Tel. 09775-8168

DIMA Spirituosen, Drosselweg 8
36103 Flieden-Riickers
Tel. 06655-749493

Spargelhof Ludwig, Kirchplatz 3,
97525 Schwebheim, Tel. 09723-2417

...von Weingut Schackert, WeinstraRe 552

67434 Neustadt Tel. 06321-80937



Wir sind ein R*“’“‘*’*‘“G Mitgliedshetrieb
Eine Idee in vielen Kopfen

Rhoner Charme ist ein seit vielen Jahren bestehender Zusammenschluss von Gast- und Landwirten aus der
hessischen, bayerischen und thiringischen Rhén. Wir haben uns Qualitatskriterien gesetzt, um Euch
regionale Gastlichkeit und ehrliche Produktqualitat zu bieten.

Unsere Ziele sind:

“#%ein "Charmanter Gastgeber" zu sein, um Euch als Freunde fir die Rhon zu gewinnen.

A Euch mit guter, regionaler Kiiche zu verwohnen und Euch einen angenehmen und umsorgten
Urlaubsaufenthalt zu sichern.

A Die Vermarktung regionaler Qualitatsprodukte - kurze Transportwege vom Erzeuger zum
Verbraucher.

%Stérkung der regionalen Identitét, durch den Erhalt der Kulturlandschaft Rhon mit ihrer Vielfalt an
mittelstandischen Erzeugern, Handwerkern und Gastronomiebetrieben.

Seit vielen Jahren ist der stolze Hahn das Logo des Rhoner Charme. Ein Schild mit dem préchtigen
Federvieh ziert alle Hauser der Gemeinschaft, damit der Gast auch von aufen sofort erkennt;
Hier seid Thr willkommen beim Rhéner Charme.

Mit pfiffigen Ideen will der Rhoner Charme Géste kulinarisch verwghnen und breiten
Bevdélkerungsschichten Traditionen und Werte in Erinnerung rufen. Seit 1994 hat die Gemeinschaft jedes
Jahr unter ein Motto gestellt und dazu zahlreiche Feste gefeiert, Aktionen organisiert und mit dem
Kulinarium als Medium des Rhdner Charmes jahrlich wechselnde Schwerpunkte gesetzt.

Wir haben uns Qualitatskriterien gesetzt, um Euch regionale Gastlichkeit und ehrliche
Produktqualitdt zu bieten:

1. Wir fiihren ganzjéhrig regionale Gerichte aus der Rhéner Kdiche.

2. Zur Starkung der Wertschopfung in der Region verpflichtet sich der Betrieb, nachweislich
mindestens 20 % seiner Lebensmittel regional einzukaufen.

3. Nach dem Prinzip der kurzen Wege kaufen die Betriebe, wann immer méglich, bei den
Bauern, dem heimischen Handwerk und bei den regionalen Erzeugern ein. Die regionalen
Partner werden von uns in der Speisenkarte oder im Aushang kenntlich gemacht.

4. Mit unserem Handeln fordern wir die kleinen Betriebe. Dies ist fir uns eine wichtige
Aufgabe, um die Vielfalt in unserer Region zu erhalten.

5. Unsere ,Rhéner Gastlichkeit* erleben Sie durch Qualitat der Kiiche, mit einem personlichen
Service und in dem besonderen Bemiihen um die Zufriedenheit der Gaste.

6. .~Wir engagieren uns fiir die Rhon mit ihrer einmaligen Kulturlandschaft und wollen das
7 Land der-offenen Fernen" tiber die Grenzen hinaus bekannt machen. Regionale Tradition

Mund Rhiéner Brauchtum sollen verstarkt gefordert werden.

e "7 "Nachhaltiges' Wirtschaften und umweltbewusstes Handeln sind unser Anliegen.




Geschenke-Service

Ihr sucht noch ein Geburtstags-, Weihnachts-, Hochzeits- oder
Jubildumsgeschenk?

Wir haben einiges in unserem Sortiment:

Geschenkgutscheine mit Geldbetrag, Hahnchengutscheine,
Ubernachtungsgutscheine, Rhoner Fruchtweine in Schmuckflaschen, Likére oder
Schnépse in Schmuckflaschen, selbst gemachte Marmeladen, Geschenkkérbe mit
Rhoner Spezialitaten, Rhéner Charme Kochbuch, Rhénblicher und Bildbande,
Wanderkarten und Rhonflhrer, Rhonschafchen u.v.m.

Liebe Gaste

Eine Speisekarte mit Allergenauszeichnungen erhaltet Ihr

bei unserem Servicepersonal. Weitere Informationen tber

Zutaten in unseren Speisen oder Getranken die Allergien
oder Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, erhalten Sie
auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal oder beim

Kichenchef !

Wir weisen darauf hin, das wahrend der Ernte, des Warenflusses und
der Zubereitung eine Kreuzkontamination oder Produkttibertragung
nicht ganz ausgeschlossen werden kann. Es ist daher nicht moglich
eine Garantie tUber die vollstandige Abwesenheit von Allergenen zu

geben.

Bitte sprechen Sie uns an wenn sie eine Lebensmittelallergie haben!




Rhoner Charmeur

Ein Bier und einen Wein hat der Rhoner Charme bereits auf den Markt gebracht
— vor einem halben Jahr kam dann die ,Schnapsidee®. Die Mitglieder der
Initiative haben den Obstbrand ,Rhoner Charmeur mit der Schlitzer Destillerie
entwickelt. Mit solchen Aktionen will der Rhéner Charme auf die Gastlichkeit
der Rhon und regionale Produkte aufmerksam machen. Fruchtig und wiirzig
zugleich schmeckt der ,Rhéner Charmeur* — und das ist pure Absicht. Denn die
Initiatoren des Obstbrandes wollten quasi die Rhon in eine Flasche packen.
Deshalb haben sie auch nur Produkte verwendet, die in dem Mittelgebirge zu
finden sind: Apfel und Birnen wurden vom Rhéner Charme ausgewahlt, aber
auch Kréuter wie Schafgarbe, Kamille, Pfefferminz, Salbei, Ringelblume,
Kimmel, Fenchel und Melisse. ,Diese Zusammensetzung ist besonders. Das
haben wir auf diese Art und Weise auch in der Schlitzer Kornbrennerei vorher
noch nicht gemacht®, sagt Hans Jiirgen Schafer, Schlitzer Burgermeister und
Aufsichtsratsvorsitzender der Destillerie.
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Genussvoll Fruhstiicken
Ein guter Tag beginnt mit einem guten
Frihstick.

Unser Frihstiicksbiffet ist von 8.00 Uhr bis 9.30 Uhr gerichtet.

Bei uns konnt Ihr auch nach Voranmeldung genussvoll Friihstticken.
Ein groRes Frihstickshiffet wartet auf Euch.
Lasst Euch verwdhnen ohne die Brétchen selbst beim Bécker zu holen.

Kommen, an den gedeckten Tisch setzen und genieRen.

Wir verwéhnen Euch mit selbst gemachten Marmeladen, Honig vom
Imker, hausmacher Wurstspezialitaten, selbst gemachten
Schinkenspezialitaten, selbst gemachtem Kochkase, Barlauch- und
Kréuterkochkase, Quark-Brotaufstrich, Kaseplatte,
Ré&ucherforellenbrotaufstrich, versch. Schmelzk&sesorten, Salaten, Msli,
Quark, Joghurt, Obstkorb, Fruchtsaften, selbost gemachtem Apfelsaft,
Frahsticksei, auf Wunsch, Spiegel- oder Riihrei, versch. Brotsorten und
Brétchen sowie Kaffee oder Tee.

Der Preis fiirs reichhaltige Frihsticksbiiffet betragt 11,00 € pro Person.

Friihstiicksbiffet fiir Frauen

Immer am ersten Montag im Monat gibt es unser Sonderangebot fiir Frauen. Nach
Voranmeldung gemitlich Friihstiicken zum Sonderpreis von nur 10,00 €




Rhoner Rindfleischwochen Januar & Februar 2023

Unsere Heimat schmecken — 6kologisch - regional - nachhaltig

Wir beziehen unser Rindfleisch teilweise von der Erzeugerge-
meinschaft Rhoner Biosphérenrind und von Rhoner Schlacht-
hofen. Die Rinder sind in der Rhon aufgewachsen. Durch die
Beweidung der Hochfl&chen der Rhon wird hier ein dulerst
hochwertiges Rindfleisch erzeugt welches Ihr bei uns genielien
konnt. Dadurch unterstiitzen wir die Landwirte und tragen
dazu bei, dass die Rhén das Land der offenen Fernen bleiben

kann.

Rhoner Festtagssuppe — 3,90 €
Rindfleischsuppe mit Markkl6Rchen und Eierstich

Rindergulasch mit Paprika in DunkelbiersolRe *12,50 €
mit Sauerkraut und Semmelknddel

Tafelspitz vom Rhoner Rind in Sahnemeerrettichsofe *13,50 €
mit breiten Nudeln und Salat

Zwiebelrostbratchen vom Rhoner Rind * 13,50 €
mit Kroketten und Salat

Rhoner Sauerbraten vom Rhéner Rind * 13,50 €
mit KartoffelkloRen und Apfelrotkohl

Rinderrouladen vom Rhéner Rind 14,50 €
mit KartoffelkloRen und Apfelrotkohl

Rumpsteak vom Rhoner Rind in PfefferranmsoRe 18,50 €
mit Kroketten und Salat

Rumpsteak vom Rhoner Rind mit gedlinsteten Zwiebeln 18,50 €
mit Pommes Frites und Salat

Rumpsteak "Krauterbutter" 18,50 €

vom Rhoner Rind mit selbst gemachter Krauterbutter mit Kartoffeltaschen und Salat

. Freut Euch im Februar auf unser Rhoner Fischspezialitaten

S Tischreservierungen (06683-600) erwiinscht!




Rhoner Fischspezialitaten im Méarz 2023

Die Rhdner Bachforelle - Sinnbild artenreicher, klarer Béche der Rhén

Frische Fische vom Forellenhof Keidel in Wiistensachsen
und Forellenhof Wahl in Altenfeld

Rhoner Kartoffelsuppe mit Réucherforellenstreifen

Zwei geraucherte Rhénforellenfilets

mit Sahnemeerrettich, Butter und Toast oder Bauernbrot

Rhoner Raucherforelle im Kartoffelmantel

Zwei Raucherforellenfilets in Kartoffelkruste mit Krauterschmand und Salat
Gebackene Rhoner Bachforellenfilets

mit Salzkartoffel, Sahnemeerrettich und Salat

Rhoner Bachforellenfilets in Mandelbl&ttchen gebacken

mit Salzkartoffel und Salat

Gebackene Bachforellenfilets "Rhéner Charme"

(mit Lauch & Dérrfleich und Kréuterschmand) mit Salzkartoffel und Salat

4,00€
11,00 €

14,50 €
16,50 €
16,50 €

16,50 €

Freut Euch im April/Mai auf unsere Rhdner Barlauchspezialitaten !

Tischreservierungen (06683-600) erwtinscht!




Frahlingsktiche mit frischem Barlauch
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Nur in der Bérlauchsaison von April bis Mai

Bérlauch-Creme-Stippchen
Brotzeit mit leckerem Barlauchkase und Barlauchkochkase
Bérlauch-Ké&sespatzle mit Salat

chweinesteaks "Barlauchbutter"

mit frischer Barlauchbutter, Pommes Frites und Salat
Gefllltes Schweineriickenschnitzel

mit Barlauch und Schafskédse mit Pommes Frites und Salat
Hahnchenbrustfilet mit Barlauchcreme

gefullt mit Pommes Frites und Salat

Bérlauchschnaps nach Opa-Rudis Rezept

Freut euch im Mai auf unsere Bérlauch- & Spargelspezialitaten
Tischreservierungen unter (06683-600) maglich!

4,00 €
*8,50 €
*8,00€

*14,50 €

14,50 €
14,50 €

190¢€



Grofes Oster-Festtagsh
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12.00 Uhr bis 14.00 Uhr

Rhoner Barlauchcremesuppe
Rindfleischsuppe mit Leberspatzle

Rhoner Krustenbraten mit Kroketten
Lammkeule mit KartoffelkléRen und Apfelrotkohl,
Tafelspitz in MeerrettichsoRe mit Salzkartoffel
Schweiner(ickensteak mit frischer Barlauchbutter Pommes Frites,
Hahnchenroulade "Broccoli* mit Pommes Frites,
Gemiiseplatte und Salatbiiffet

Nachtischbiiffet mit versch. Cremes

N _ Anmeldung und Tischreservierung
Helgtis [ (06683-600) erwiinscht!




Spezialitaten mit frankischem Spargel
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Nur in der Spargelsaison von Muttertag bis Mitte Juni

Spargel-Creme-Siippchen 4,00 €
Spargeltoast mit frischem frankischem Spargel *750€
Frischer frankischer Spargel (ca. 250-300 g) m. Sc. Hollandaise,

Kartoffel und Butter *10,50 €

Frischer frankischer Spargel mit Sc. Hollandaise, Kartoffel  * 12,50 €
und Schinken (roh od. gekocht)

Frischer frankischer Spargel mit Sc. Hollandaise auf Rosti ~ * 13,00 €
mit rohem Rhoner Schinken

Frischer frankischer Spargel mit Sc. Hollandaise, Kartoffel 1450 €
und H&hnchenbrustfilet

Frischer frankischer Spargel mit Sc. Hollandaise, Kartoffel ~ * 16,00 €
und Schweinertickensteak

Frischer frankischer Spargel mit Sc. Hollandaise, Kartoffel  * 16,00 €
und Schweineschnitzel ,Wiener Art*

Frischer frankischer Spargel mit Sc. Hollandaise, Kartoffel ~— * 16,50 €
und Schweinemedaillons

Dazu empfehlen wir:

Frankenwein Neuseser Glatzen, Silvaner 0,2 | 3,70 €
Frankenwein Neuseser Glatzen, Riesling 0,2 | 3,90 €

. _::?:fv-n.‘,,_]f__i_schreservierungen unter (06683-600) mdglich!




Grofles Muttertagsbuffet
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am Sonntag, 8. Mai 2023 ab 12.00 Uhr
Jede Mutti begriien wir mit einem Glas Secco

Spargelcremesuppe

Rhoner Sauerbraten mit Apfelrotkohl und KartoffelkloRen
Schweiner(ickensteak mit frischer Barlauchbutter und Kroketten,
Schweinerolle "Franken" (mit Backpflaumen u. Aprikosen gef.)
mit Kroketten,

Hahnchenbrustfilet "Barlauch" mit Pommes Frites
Héahnchenfilet "Hawaii" mit Ananas auf CurrysahnesoBe mit Spatzle
Gemuiseplatte mit frischem Spargel und Salatbiiffet

Nachtischbiiffet




Rhoner Hlttenspezialitaten 2023

Wir waren in unserem Urlaub in der Rhon wandern und haben fiir Euch hier einige Rhéner
Hiittengerichte und Spezialitaten zusammengestellt die wir getestet haben.
Nur im August und September: Rhéner Hiittenspezialitaten im Haus zur Wasserkuppe!!!

Ein Paar Weiwirstchen mit Laugenstange 6,00 €
Rhoner Gulaschsuppe mit Brot 4,80 €
Geraucherte Rhonforelle, Bauernbrot u. Sahnemeerrettich 11,50 €
Lammbratwurst mit hausgemachtem Kartoffelsalat 580€
Rhoner Schweinestilze mit Bratkartoffel 8,00 €
Rhoner Wurst- oder Schinkennudel mit Salat 7,00 €
Rhoner Huttenschnitzel 8,00 €
auf Bauernbrot mit Schinken, Lauch, Zwiebel, Tomate und Kase iberbacken

2 Wildbratwdrstchen mit hausgemachtem Kartoffelsalat 8,00 €
Gebackene Blutwurst mit Bratkartoffel 750 €
Rhoner Hittenpfanne 8,90 €

Bratkartoffel mit Speck und Zwiebel,geb. Schinken & Wurst und Spiegelei

Oktoberfestspezialitaten wurin oktober

Leberknddel- oder Speckknddelsuppe 3,90 €
Bauernwirstchen mit Brotchen 290 €
Weilwdrstchen mit Laugenstange 6,00 €
Obatzter mit Bauernbrot 5,00 €
Zwiebelfleischkése mit Kartoffelsalat 7,00 €
Fleischkase mit Kartoffelsalat 750 €
Halbes Grillhahnchen mit Pommes 7,20 €
Grillhaxe mit Sauerkraut und Bauernbrot 11,00 €

Schweineschaufele mit Rotkraut und KIoRen 14,00 €




Wildspezialitaten und Ganseschmaus
D amn

Im November & Dezember

Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons, *11,00 €
mit Spétzle und Salat

Putencordonbleu mit Kroketten und Salat 12,50 €
Rhoner Wildschweinschinken mit Rhoner Bauernbrot *1150€
Zwei Wildbratwarstchen mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 9,00 €
Wildgulasch mit Kartoffelkl6Re und Salat *13,00€
Rehbraten mit Preiselbeerbirne, Kroketten und Salat *15,00 €
Wildschweinkeule in WacholderrahmsofRe mit *1450 €
mit Preiselbeeren, KI6Re und Apfelrotkohl

Gansekeule mit Apfelrotkohl und KlGRe 19,00 €
Gansebrust mit Apfelrotkohl und KléRe 19,50 €
Auf Vorbestellung: Ganseschmaus ab 4 Personen 23,00 €/Pers.

Knusprig gebratene Gans mit KI6Ren und Kroketten, Rotkohl,
Rosenkohl und Bratapfel

Tischreservierungen (06683-600)
v E erwiinscht!




GrofRes Festtagsbuffet

Dienstag, 26. Dezember 2023 ab 12.00 Uhr

GrofRes weihnachtliches Festtagshuffet

Rhoner Kartoffelsuppe mit Réucherforellenstreifen

Rhoner Festtagssuppe mit MarkkloRchen und Eierstich

Tafelspitz in MeerrettichsoRe mit Salzkartoffel
Gansekeulen mit Kartoffelkl6Re und Apfelrotkohl,
Wildgulasch mit Kartoffelkroketten
mit Kartoffelrosti,

Hahnchenfilet "Elsass" mit Pommes Frites
Uberbackenes Kaisergemuse & mediterranes Gemdise,
groRes Salathuffet

Nachtischbiffet

Anmeldung und Tischreservierung (06683-600) erforderlich!




GrolRes Silvesterbiiffet

am Sonntag, 31. Dezember 2023 ab 19.00 Uhr
GroRes Rhoner Spezialitatenbiiffet

Geraucherte Rhénforelle und Réucherlachs
mit Baquett und Bauernbrot,

Suppenstation mit Rhoner Kartoffelsuppe,

Spanferkelbraten mit Kartoffelgratin
Kasseler auf Rahmwirsing mit Kartoffelrosti,
Hackfleisch Krautpfanne mit Nudel
Hahnchenroulade ,Broccoli“ mit Kroketten,
Uberbackenem Kaisergemise/Pfannengemse und Salatbuffet

Nachtischbiffet

Um Mitternacht stoRen wir mit einem Glas Sekt auf das neue Jahr an
und empfangen das neue Jahr mit einem Feuerwerk.

Danach servieren wir zum aufwérmen eine deftige Gulaschsuppe mit
Baquett und Rhoner Bauernbrot und feiern das neue Jahr.

Anmeldung und Tischreservierung
(06683-600) erforderlich!




Wir danken Euch fir Euren Besuch und hoffen

Ihr hattet einen angenehmen Aufenthalt bei uns.

Wenn Ihr zufrieden wart, empfehlt uns bitte

welter.
Wenn Ihr nicht zufrieden wart sagt es bitte uns.

Nur so konnen wir Fehler ausbessern und besser

werden.

Wir wirden uns freuen Euch recht bald wieder

bei uns begriRen zu konnen.

-~ Eure Familie Roder & Team




